RegioGenuss -

so schmeckt der Taunus!

RegioGenuss Betriebe 2025
Ubersicht der teilenehmenden Betriebe & ihre Speisekarten

Aarbergen Hillybilly s Fast Food Aarstrasse 14 Tischreservierungen: 0160 8262752
65326 Hausen i. Aar | Web: www.hillbillys-fast-food.de
BadSchwalbach| | Gaststatte Zum Wispertal WisperstraBe 1 Tischreservierungen: 061242572
~Lun O 65307 Ramschied Web: www.zum-wispertal.de
Gravenwiesbach o Gasthaus "Zur frischen Stockheimer Seite 28 | Tischreservierungen: 06086-555
] ﬂ'] Quelle” 61279 Web: www.frischequelle.com
Gravenwiesbach
Heidenrod Atzmannhiitte Heidenrod Am Sonnenhang 12 Tischreservierungen: 015129071213
65321 Dickschied Web: www.atzmannhuetteheidenrod.de
Heidenrod ) NN j Restaurant Hexenmiihle Zum Wispertal 18 Tischreservierungen: 0124726 8650
";_i:' 65321 Heidenrod www.facebook.com/hexenmuehle/
Hohenstein Landgasthof Wiesenmiihle | AarstraBe 3 Tischreservierungen: 061205888
;‘9 Yy 65329 Burg- Web: www.taunus.info/hotel/landgasthof-
— Hohenstein wiesenmuehle/
Idstein m Ambach Idstein Am Hexenturm 9 Tischreservierungen: 06126 700 2927
e 65510 Idstein Web: www.ambach-idstein.de
Idstein By e e, Hotel Restaurant Schulgasse1-5 Tischreservierungen: 0612693110
[ X Felsenkeller 65510 Idstein Web: www.hotel-felsenkeller-idstein.de/
|[FELSENKELLER

Konigstein/Ts.

Waldgasthaus Fuchstanz

Tillmansweg 1

Tischreservierungen: 06171 54370

61462 Konigstein/Ts. | Web: www.anitas-fuchstanz.de
Oberursel Alt-Oberurseler Brauhaus Ackergasse 13 Tischreservierungen: 0617154370
61440 Oberursel Web: www.meinbier.de
Oberursel =y Dorint Hotel Frankfurt- Konigsteiner StraBe 29 | Tischreservierungen: 06171-27 69987
Oberursel 61440 Oberursel Web: www.dorint.com/oberursel
Oberursel Waltraud - das HohemarkstraBe 192 | Tischreservierungen: 06171 2846691
Freizeitrestaurant 61440 Oberursel Web: www.das-waldtraut.de
Usingen Uwe & Uli - Zuhause beiuns | Marktplatz 21 Tischreservierungen: 06081 576 37 60
61250 Usingen Web: www.uwe-uli.de
Weilrod Landgasthof Ziegelhiitte Rod an der Weil Tischreservierungen: 06083 95 800

61276 Weilrod

Web: www.ziegelhutte.de

Bitte beachten Sie:
Regionale Produkte sind nicht zu jeder Zeit in beliebiger Menge verfugbar, so dass es im
Laufer der RegioGenuss Wochen zu Anpassungen bei den Speisekarten kommen kann.
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FAST FOOD

DER HILLBILLYS HEIMATBURGER

Patty vom Galloway
Gallowayzucht Jan Hinterschuster aus Hohenstein-Holzhausen

Dinkelbun
von der Backerei Gibietz in Hilnstetten-Ketternschwalbach

Frischer knackiger Salat
aus heimischen Gefilden

Pesto von gegrilltem Hokkaido
vom Sonnenhof in Panrod

Zwetschgenraster
von der Stretobstwiese und von den Strinzer Edelbranden in Hohenstein

Hillbilly's Sauce & BBQ-Sauce
unser Geheimrezept

AR

13,50 €
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1 kaltes, gerauchertes Filet

von der Wispertal Forelle von der Forellenzucht Seitz im Wispertal
mit Sahnemeerrettich, Toast und Butter
13,20 €

GroRer Salatteller
mit Ziegenkdse — karamellisiert -

vom Ziegenhof Tonges aus Heidenrod
mit Granatapfelkernen und Walniissen
19,50 €

Frische Forelle aus dem Wispertal ,,Miillerin Art“

von der Forellenzucht Seitz im Wispertal
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln vom Bauernhof Gemmer aus Herold
24,80 €

Zarter Braten vom Taunuswild

von Familie Bollwerk aus Ramschied, Familie Essing aus Springen
oder Familie Busshoff / Tekampe aus Langenseifen
mit Preiselbeersauce und Kartoffelknodel
25,80 €

% %k %k %k ¥

Unsere Weinempfehlung:

Grauburgunder
vom Weingut Schumann - Nagler, Geisenheim
- trocken -
0,21 6,00€

Die RegioGenuss Karte bieten wir ab dem 6. Oktober an.
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Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Rindertafelspitz
Kartoffeln vom Hof am Kirchberg / Sellerie & Karotten von Reinheimers Gemisehof /
Rindertafelspitz aus Hessen von der Metzgerei Timo Sommer
8.40 €

Hessenschnittchen
hausgebackenes Roggensauerteigbrot (Roggenmehl von der Amends Miihle Braunfels)
Bauern Handkase der Kaserei Birkenstock & Zwiebel und Radieschen,
Salatgarnitur von Reinheimers Gemiisehof
10.50 €

Bunter Herbstsalat von Reinheimers Gemiisehof
mit Mirabellendressing aus eigenem Garten und geschmortem Kiirbis Reinheimers Gemuisehof &
gebratenen Champignons - vegan / glutenfrei
17.50 €

lauwarme geraucherte Taunus-Forellenfilets aus dem Weiltal
auf cremigem Sauerkraut-Kartoffelgemise Apfel-Preiselbeer Kompott & Meerrettichschaum
Kartoffeln vom Hof am Kirchberg / Kraut von Reinheimers Gemuisehof
28.50 €

Hirschedelgulasch aus dem Revier im Weiltal
hausgemachte Butterspatzle (Mehl von der Amends Miihle & Eier von Daniels Hihnerhof)
mit hausgemachtem Apfel-Rotkohl von Reinheimers Gemusehof, Apfel-Preiselbeer Kompott
33.50 €

gekochter Rinder-Tafelspitz aus Hessen
von der Metzgerei Timo Sommer Pfaffenwiesbach
mit cremigen hausgemachte Wirsing-Spatzle (Mehl von der Amends Miihle) und Eiern von Daniels
Hihnerhof mit Wirsing von Reinheimers Gemiise Hof
23.50 €

Hausgebackener Windbeutel - Weizenmehl von der Amends Mihle
gefillt mit Zwetschgenhoink und hausgemachten Zimtparfait, Zimtstreuseln und selbstgemachtem
Eierlikor aus Eiern von Daniels Hiihner Hof
8.50 €

Verdauerli Empfehlung - Zwetschgenbrand vom Distler Hof / Weilrod-Niederlauken 2cl/
3.50 €

Die RegioGenuss Karte bieten wir ab dem 10. Oktober an.
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Vorspeisen

Zweierlei Ziegenkdse
Ziegenfrischkésetartelett/ Ziegenkase im Schinkenmantel
Rote Beetecarpaccio/ Wildkrautersalat/Feigen 1,6
(Ziegenkase von Ziegenhof Tonges aus Heidenrod- Niedermeilingen)
11,00 €

Himmel und Erd
gebratene Blutwurst an Kartoffelplree
mit hausgemachtem Apfelmus und Rostzwiebeln 1,2
(Blutwurst von der Metzgerei Bayer aus Niederwallmenach, Nastatten)
(Kartoffeln von Torsten Grof8 aus Flacht)
9,80 €

Hauptspeisen

Flammkuchen Ziegenkase
Kurbiskerne/Honig/Rosmarin/Feigen (vegetarisch) 1,2,3
(Ziegenkase von Ziegenhof Tonges aus Heidenrod- Niedermeilingen)
(Kartoffeln von Torsten GroR aus Flacht)
14,90 €

Wiener Schnitzel
lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat/ Preiselbeeren 1,2,3,6
(Kalbsfleisch von der Metzgerei Bayer aus Niederwallmenach, Nastatten)
(Kartoffeln von Torsten GroR aus Flacht)
25,00 €

Rumpsteak 240 g
mit Bratkartoffeln und Beilagensalat 6
(Kalbsfleisch von der Metzgerei Bayer aus Niederwallmenach, Nastatten)
(Kartoffeln von Torsten GroR aus Flacht)
28,80 €

Foto: © Alexandra Schuh/stock.adobe.com
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Starters

Kiirbisschaumsiippchen mit leichter Curry-Note
(von der Biogértmerer Ardema [ Taunusstein)
vom Bio Hokaido, abgerundet mit Amaretto und Creme fraiche bestiickt von einem kleinen gegrillten

Hihnchenbrustspieichen ,, Tandoori“
9,00 €

Siidtiroler gebackene Topfen-Tirtln (Weizen- & Roggenmehl)
(vom Ziegenhof Ténges)
mit Quark-Blattspinat-Fiillung, mit Souffleé vom Ziegenfrischkise, tiberzogen von Ziegenfrischkise Espuma,

Schiittelbrot-Crumbles und Siidtiroler Speck aus dem Pustertal
18,90 €

Main

Rinderbraten vom Watzelhainer Galloway
(5,5km Ursprungsort — Wispertal Galloway)
in kriftiger Dornfelder-Steinpilz-Sauce geschmort, KartoffelspeckkléBchen sowie Stampt von der rotschaligen Pureé
Kartoffel ,,Gunda®, dazu buntes Herbstgemiise vom Hof Ardema
29,50 €

Wahlweise Gegrilltes / in der Pankopanade gebackenes Stiel-Kotelett (ca. 470g)
(vom Strohschwein des Merlinger Hofs)
auf pikanten Grostl vom Neuhofer Gligger/Drilli Kartdffelchen, mit Speckkrusteln, Waldchampignons,

Friihlingszwiebeln und Kriutern, dazu ein Vogerlsalat mit Nusskernmischung
29,50 €

Feiner Rothwildbraten aus dem Naurother Revier
in feiner Preiselbeerrahm-Sauce mit gemischten Waldpilzen, hausgemachten Speckknddeln und frisches Rahmgemiise
vom Spitzkohl (BioHof Ardema)
29,50 €

Frische Tortelli mit Spargel-Ricotta-Fiillung
geschwenkt in feinem mediterranem Ragout, aus Ziegenlammfleisch (BioHof Ardema), angereicht mit bunten
Cocktailtomaten, Pfifferlingen, griinem Spargel und Burrata, gebettet auf bunter Mangold-Wiese
24,50 €

Veganes Gericht
Kasspressknddelchen auf Schwammerlrahmsauce gebettet, bestiickt von frischem
Herbstgemiise (BioHof Ardema)
23,90 €

Foto: © Alexandra Schuh/stock.adobe.com
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Dessert

Schwarzbeeren-Topfmousse

gebettet auf hausgebackenem Heidelbeerpuffer, auf Blaubeeren-Ragout und Schlagsahne
(Bio Quark von Schwiilbchen)
9,00 €

Affogato
eine im Hexstyle mit Espresso tibergossene Kugel Vanilleeis

550 €

(= )

Unsere Stamgélste wissen:

Regronale Identitir rst fiir uns lange Status Quo.
So findet Ihr auch in unseren Klassikern Fisch
von der Familie Seitz & Fleisch vom Hof Bayer.

Euer Hexenmiihlen-Team/

J

Foto: © Alexandra Schuh/stock.adobe.com
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MODERNE - KUCHE - BAR

RegioGenuss — Karte AMBACH
vom 6. bis 26.0ktober 2025

Klare Kiirbisessenz
mit Ziegenkadse-Kugeln

und Kiirbis vom Suderhof in Hiinstetten-Wallbach
Ziegenkdse vom Ziegenhof Tonges in Heidenrod-Niedermeilingen

7,90 €

% %k %k %k ¥

Gebratener Lamm Fleischkdse
mit Spiegelei und Kartoffel Kiirbisstampf

Lamm vom Hof Berbalk in Waldems-Wustems
Kirbis und Kartoffeln vom Suderhof in Hiinstetten-Wallbach

16,90 €

Kkkkk
Wildbratwurst
mit Griinkohl und Salzkartoffeln

Wild aus der Taunusjagd
Griinkohl und Kartoffeln vom Suderhof in Hiinstetten-Wallbach

18,90 €

% %k %k %k k

Lamm Ragout
mit Schmorgemiise dazu Kartoffelgratin

Lamm Hof Berbalk in Waldems-Wistems
Kartoffeln und Gemuise vom Suderhof in Hiinstetten-Wallbach

31,90 €
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DAS WALDGASTHAUS

Gulaschsuppe (Terrine)
mit Sauerteigbrot
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
Landbrot vom Backer Huck in Rodelheim
9,80 €

kK kk

Fleischkdase vom Wild
gefullt mit Champignons, mit Kurbis-Kartoffelpuree
und geschmorten Kurbisspalten
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
Fleischkase von Metzgerei Abt und Wirtz in Oberursel
19,60 €

d ek ok k

Wildhacksteak
mit Schmorzwiebeln, Jus, Spiegelei und Kartoffelsalat
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
18,80 €

ok ok ok ok

Zwetschgenroster
mit 2 Kugeln Vanilleeis
Zwetschgen aus Garten im Taunus
790 €

ke kk
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Hausgemachte Schweinshaxen Siilze
mit Frankfurter Griner SofRe, dazu Landbrot
Sulze und Frankfurter Griine SoRe vom Alt-Oberurseler Brauhaus in Oberursel
Krauter aus Frankfurt/Oberrad und Landbrot von der Backerei Huck in Rédelheim
14,80 €

%k %k %k %k %k

Kartoffelsuppe (Terrine)
mit mild geraucherter grober Fleischwurst
Fleischwurst von Metzgerei Abt und Wirtz in Oberursel
9,40 €

% %k %k %k %k

Wildgulasch aus dem Taunus
mit hausgemachtem Semmelknédel und Rotkohl
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
26,80 €

%k % %k %k %k

2 hausgemachte Wildbratwiirste aus dem Taunus
mit Sauerkraut und Landbrot
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
Wildbratwurst von Metzgerei Abt und Wirtz in Oberursel
Landbrot von der Backerei Huck in Rodelheim
18,20 €

% % %k %k %k

Hausgemachtes Biertiramisu
Bier vom Alt-Oberurseler Brauhaus in Oberursel
7,90 €

% % %k %k %k

Unsere Biere im Ausschank werden mit Wasser aus Oberursel und Malz
von den Landwirten Valentin und Florian Steden aus Oberursel gebraut.

Foto: © Alexandra Schuh/stock.adobe.com
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Hot esorts

RegioGenuss Menii

Apfelsecco
von Uwe Holscher aus Oberursel

% % %k %k %k

Lachsforelle
mit Meerrettich, Schnittlauchol, Birnen-Senfkorn-Vinaigrette und Wildkrautern
Forelle vom Forellengut Herzberger aus Oberursel

% %k %k %k %k

Lamm
Heidschnucke mit Portwein, Kiirbis, Rosenkohl, Haselnuss, Quitte und Kartoffel
Lammfleisch von Max Blumenstein aus Oberursel
Kartoffeln von Roman Henrich aus Oberursel

% % %k %k %k

Lindenhonig
Apfel-Beignets mit VanillesoRe und Apfelwein
Honig von Bioland Imkerei Kramer aus Gravenwiesbach
Apfelwein von Uwe Holscher aus Oberursel

% % %k %k %k

Meniipreis 49,00 €

Digestifs von der Brennerei Burkhard aus Oberursel
Bier vom Alt Oberurseler Brauhaus

Das Menti servieren wir ausschlieBlich abends.

Foto: © Alexandra Schuh/stock.adobe.com



RegioGenuss -
so schmeckt der Taunus!

Dorint

Hotels

Unsere Lieferanten fiir das RegioGenuss Menii

Lachsforellen
Forellengut Herzberger
Obeliskenschneise 1
61440 Oberursel
06172-35119
Heidschnucken

Max Blumenstein
61440 Oberursel
0176-23129965
Kartoffeln

Roman Henrich

61440 Oberursel
0179-5106824
Lindenhonig
kramerhonig — Bioland Imkerei
Andreas Kramer
Oberste Eiche 1

61279 Gravenwiesbach
Apfelwein

Uwe Holscher

61440 Oberursel
01525-5343991

Eier

Margarethenhof

Karl W. Kliem
Frankfurter Stralle 16
61184 Karben
0172-6846219

Foto: © Alexandra Schuh/stock.adobe.com
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das Freizeitrestaurant

Gulaschsuppe (Terrine)
mit Sauerteigbrot
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
Landbrot vom Backer Huck in Rodelheim
9,80 €

3k 3k %k %k %k

Tatar von der Riucherforelle
auf Kartoffelrosti mit Salatbeilage
Forelle vom Forellengut Herzberger in Bad Homburg
14,80 €

% %k %k %k k

Herbstliche Blattsalate
mit gebratenen Wildmedaillons und Portweinfeigen

Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
19,80 €

3k 3k %k %k %k

Taunus-Hirschgulasch
mit KartoffelkloBen, Apfelrotkohl und Preiselbeerbirne
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
26,90 €

3k 3k %k %k %k

2 hausgemachte Wildbratwiirste
mit Rahmwirsing und Bratkartoffeln
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
Wildbratwurst von Metzgerei Abt und Wirtz in Oberursel
18,90 €

3k 3k %k %k %k

Fleischkise vom Wild
geflillt mit Champignons, mit Kirbis-Kartoffelpurree und geschmorten Kiirbisspalten
Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
Fleischkase Metzgerei Abt und Wirtz in Oberursel
19,60 €

%k % %k %k k

Wildhacksteak
mit Schmorzwiebeln, Jus, Spiegelei und Kartoffelsalat

Wildfleisch von Edgar Glasner (Selters) und Jorit Hoffmann (Taunus)
18,80 €

% %k %k %k k

Zwetschgenroster
mit 2 Kugeln Vanilleeis
Zwetschgen aus Garten im Taunus
7,90 €

% % %k %k k
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Brot vom Taunus Backer

Saiblingstatar mit Rosti und Fuldaer Kaviar

Saibling von Rameil in Waldems
Kartoffeln von den Stolzen Gartnern in Hunoldstal
Kaviar aus Fulda

22 €

Sloppy Joe vom Taunus Rind mit Coleslaw und Knusperbun

Taunus Rind von Timo Sommer/Pfaffenwiesbach
Salate von den Stolzen Gartnern aus Brombach/Hunoldstal
Bun von Backerei Krogers in Bad Homburg

18,50 €

Variation vom heimischen Kiirbis mit Anisschaum

Stolze Gartner Brombach/Hunoldstal
Torben Stamm/Huttenberg
26 €

Regenbogenforelle in Mandelbutter mit Drillingen und Gurkensalat

Forelle von Rameil in Waldems
Gurke von den Stolzen Gartnern in Hunoldstal
Kartoffeln von Torben Stamm in Hittenberg

29 €

Ragout vom Rotwild mit cremigem Wirsing und Tagliatelle

Wildfleisch von Otto (Marie Otto) in Bad Homburg
Torben Stamm Hittenberg

32€

Endivie | Brombeere | Sanddorn

Foto: © Alexandra Schuh/stock.adobe.com
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Bachsaibling Ceviche
mit Roten Zwiebeln und Koriander
Saibling vom Rameil in Niederems
achtzehn

% %k %k %k %k

Grobe Barlauch Bratwurst
mit roten Zwiebeln
Kartoffel-Stampf und Blaukraut
Bratwurst aus eigener Herstellung
vierzehn

% % %k %k %k

Zweierlei vom Waldemser Lamm
dazu Kartoffel und Wirsing
Lammfleisch vom Hof Berbalk aus Wiistems
achtundzwanzig

% %k %k %k %k

Forellenfilet
mit Salbei gebraten, Kartoffeln und Salate
Forellenfilet vom Forellenhof Rameil in Niederems
einunddreiBig

% % %k %k %k

Ziegelhiitter Ofen-Apfel
mit hausgemachtem Eis
acht

Die RegioGenuss Karte gilt an allen Tagen gem. Offnungszeiten auRer sonntags.
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